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Allgemeine Informationen:  Die in diesem Datenblatt enthaltenen Daten dienen lediglich zur Information 
und werden nach bestem Wissen gegeben. Die Benutzer müssen jedoch die Eignung des Produktes für 
ihre jeweilige Anwendung unabhängig prüfen. Singoli übernimmt keine Haftung für Resultate, die von 
anderen Personen erzielt wurden, über dessen Handhabung wir keine Kontrolle haben. Die Benutzer sind 
selbst verantwortlich, Sorge zu tragen, für die Einhaltung der entsprechenden Vorsichtsmaßnahmen, die 
zum Schutz von Objekten und Personen notwendig sind, die unter Umständen bei der Verwendung des 
Produktes auftreten können. Infolgedessen lehnt die Firma Singoli ausdrücklich jede aus dem Verkauf oder 
Gebrauch von deren Produkten entstehende insbesondere oder stillschweigende gewährte Garantie ab, 
inklusiv aller Gewährleistungspflichten oder Eignungsgarantien für einen bestimmten Zweck. Singoli lehnt 
außerdem jede Haftung für Folgeschäden oder mittelbare Schäden jeder Art ab, einschließlich 
entgangener Gewinne.  Sicherheitshinweise zu diesem Produkt sind aus dem entsprechenden 
Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

C K Ritrus üchen- einiger
Zertifizierter Powercleaner für den 

Lebensmittelbereich

Vor der Reinigung

Nach der Reinigung

Leistungsstarkes Reinigungskonzentrat mit InS-
Zulassung für den Lebensmittel- und 
Küchenbereich.

Beschreibung:
Zur Beseitigung von Verunreinigungen bei der
Herstellung oder Verarbeitung von Lebensmitteln.

Geeignet zum Einsatz in industriellen Betrieben,
Küchen, Kantinen, Metzgereien, Bäckereien,
Einkaufsmärkten, Gastronomie und Catering.

Entfernt Rückstände durch Fett, Öl, Eiweiß, Blut,
Fleisch, Gemüse, Teig, Getränke, Milchprodukte
etc. und reinigt hygienisch Maschinen, Geräte,
Konvektomaten, Abzüge und Filter, Kühlschränke,
Arbeitsplatten, Spülen oder Kochstellen,
Wandflächen und Bodenbeläge.

Das Produkt löst darüber hinaus auch 
Verschmutzungen durch Nikotin, Wachs, Ruß, Seife, 
Insekten und ist damit auch als Allzweckreiniger für 
viele andere Bereiche einsetzbar.

Anwendung:
Je nach Art und Intensität der Verschmutzungen
Produkt im Verhältnis 1:5 bis 1:50 mit Wasser
verdünnen.

Die fertige Gebrauchslösung aufsprühen oder mit
Schwamm auftragen und kurz einwirken lassen.

Danach mit sauberem Tuch oder Schwamm feucht 
nachwischen bis alle Reste entfernt sind, ggf. mit 
klarem Wasserstrahl rückstandsfrei abspülen.

Das Produkt kann auch mittels HD-Gerät
verarbeitet werden oder im Tauchbad zur
Anwendung kommen

Vorteile:

—  InS - Zugelassen
—  Kraftvoll in der Wirkung, besonders   

wirtschaftlich.
—  Hohe Umwelt- und 

Materialverträglichkeit
—  Vielseitig einsetzbar

Das Produkt eignet sich 
außerdem für eine 
Gefahrstoffreduzierung 
im Betrieb.




